
 

 

  

MENÚ VERDEPRADERA 

 

Amanida de formatge de cabra amb fruits secs i vinagreta de mel 

o 

Terrina de peix de roca amb salsa de porros 

---- 

Suquet de cuetes de rap amb cloïsses i patates de forner 

o 

Medallons d’ibèric amb salsa de mostassa antiga i cruixent de iuca 

---- 

Tarta tatín amb crema de llet i canyella 

o 

Charlotte de formatge fresc i gerds 

 

Cava Marquès de Monistrol Selecció especial Reserva Brut, aigua mineral i cafè 

Preu per persona 65 € (IVA inclòs) 

 

 

MENÚ VERDEPRADERA 

 

Ensalada de queso de cabra con frutos secos y vinagreta de miel 

o 

Terrina de pescado de roca con salsa de puerros 

--- 

Colitas de rape con almejas y patatas panaderas  

o 

Medallones de ibérico con salsa de mostaza antigua y crujiente de yuca 

--- 

Tarta tatín con crema de leche y canela 

o 

Charlotte de queso fresco y frambuesa 

 

Cava Marquès de Monistrol Seleccción especial Reseva Brut, agua mineral y café 

Precio por persona 65 € (IVA incluido) 

 



 

 

 

MENU VERDEPRADERA 

 

Goat cheese and nuts salad topped with honey vinaigrette 

or 

Fish terrine with leek sauce 

---- 

Monkfish glue with clams and potatoes 

or 

Iberian medallions with old mustard and crunchy yucca 

---- 

Tatin with milky cream and cinnamon 

or 

Fresh cheese and raspberry charlotte 

 

Special selection Marqués de Monistrol Reserve Brut, Mineral water and coffee 

Price per person 65 € (tax included) 

 

 

MENU VERDEPRADERA 

 

Salade de fromage de chèvre aux fruits secs et vinaigrette au miel 

ou 

Terrine de poisson de roche à la sauce aux poireaux  

---- 

Queues de lotte en sauce aux palourdes et pommes de terre au four  

ou 

Médaillons de jambon ibérique à la sauce moutarde et croquant au manioc 

---- 

Tarte tatin à la crème de lait et cannelle  

ou 

Charlotte de fromage frais à la framboise 

 

Cava Marquès de Monistrol Sélection spéciale réserve brut, eau minérale et café 

Prix par personne 65 € (TVA comprise) 

 


